Club kochender Manner©

Kartoffelsuppe mit Kdse und Schinken

Zutaten fiur 4 Personen:

250 g Kartoffeln

1 Mo6hre

1 kleine Stange Staudensellerie

1 Glas Gemusefond oder 750ml Gem{usebrihe
1 EL Butter

200 g Schmelzkase mit Schinken

100 g geraucherter Schinken

weil3er Pfeffer — Salz -- Muskat

1 Eigelb

Petersilie

Zubereitung:

Kartoffeln schalen und wurfeln, Méhre in Streifen, Sellerie in Scheiben schneiden.
Einen Teil des Gemises zuriickbehalten, den Rest mit den Kartoffeln in der Briihe
garen und anschliel3end purieren.

Inzwischen den Schinken in Streifen schneiden, mit dem restlichen Gemiuse in heil3er
Butter andinsten und in die Suppe geben. Schmelzkase zugeben, die Suppe kurz
aufkochen lassen, mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken.

Vom Herd nehmen, mit einem Eigelb legieren und mit etwas gehackter Petersilie
garniert servieren.

Bon appé tit!
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