Club kochender Manner

Tomaten-Suppe mit Krabben

Zutaten fir 4 Personen:

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1 cl Olivendl

500 g reife Tomaten

1/8 L. ungesalzene Fleischbriihe
100 g Krabbenfleisch
Basilikum

Salz, Pfeffer

400 g siiRe Sahne

Zubereitung:

Grob gewurfelte Zwiebel und gepresste Knoblauchzehe in Olivendl glasig diinsten. Mit
Salz und Pfeffer wiirzen. Uberbriihte, abgezogene, gewiirfelte Tomaten mit der
Fleischbrihe 20 Minuten dinsten. Tomaten mit 400 g. slier Sahne purieren, durch ein
Sieb streichen und abschmecken. Das Krabbenfleisch in der Suppe heifd werden lassen
und mit Basilikumblé&ttern garnieren.

Gutes gelingen und guten Appetit



