Club kochender Manner

Zwiebelsuppe

Zuberetung fur 4 Personen:

375 g Zwiebeln abziehen, in Scheiben schneiden

75 g Margarine zerlassen, die Zwiebeln darin andilinsten

1L Feischbriihe (aus Bruhwirfeln) hinzugief3en gar kochen lassen
die Suppe mit Salz Pfeffer 4 ERL. Weil3wein abschmecken

Veranderung:

Suppe in feuerfeste Tassen fillen, Weil3brotwirfel, in Butter gebréunt, darauf geben, mit geriebenem
K&se bestreut, Uberbacken.

Gutes Gelingen und Guten Appetit



