
Club kochender Männer 
 
 
 
 

Käse-Salat mit Senfsoße 
 
 
 
 
 
Zutaten für 4 Personen: 
 
 
3 Zwiebeln   
1 Glas (240 ml) Paprikagefühlte Oliven 
1 Kopf Lollo-Rosso Salat  
250 g Edamer in dickeren Scheiben 
2 Tomaten 
2 Stiele Thymian  
2 EL mittelscharfer Senf 
5 EL Weißwein-Essig  
1 1/2 EL Zucker 
Pfeffer, Salz  
2 EL Öl  
12 Scheiben Salami  
Bunter Pfeffer 
 
 
Zubereitung: 
 
 
Zwiebeln in Ringe schneiden. Oliven gut abtropfen lassen. Salat waschen, Trockenschleudern, in 
mundgerechte Stücke zupfen. Käse in Rauten, Tomaten in Achtel schneiden. Alles vermischen, 
Salami dazugeben. Für die Sauce Senf, Essig, Salz, Zucker und Pfeffer verrühren, dann das Öl 
unterschlagen. Über dem Salat verteilen und mit Thymianblättchen sowie buntem Pfeffer bestreuen. 
 
 
 
 
 
     Gutes gelingen und guten Appetit 


