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Kirschtiramisu

Zutaten fir ca. 12 - 14 Per sonen

L 6ffelbiskuits

3 Glésar Schattenmorellen

je nach Geschmack ¥z bis 1 Tasse Persico (Sauerkirschlikor)
5 Becher Creme Double

1 Becher Mascarpone

250 g Quark (20 %)

Zubereitung:

Loffelbiskuit in Auflaufform legen bis der Boden der Form bedeckt ist, mit Likor
und etwas Saft der Kirschen tranken.

Creme double, Mascarpone und Quark cremig rihren, etwas Persico und Saft
zugeben und Zucker frel nach Schnauze (ca. 3-5 EL.) zum Schluss dunklen Kakao
drUberstreuen.

Uber Nacht in den Kihlschrank stellen dann geniefen.

,Gutes gelingen und guten Appetit*



